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Avec sa ligne racée, ses poignées ergonomiques et ses matériaux de haute
qualité, cette gamme classique et intemporelle séduit de nombreux chefs
depuis plus de 20 ans. Lun des best-sellers de Beka! Cette vaste collection
permet aux clients de se constituer une batterie assortie en fonction de
leurs propres besoins.

COLLECTION DE HAUTE QUALITE

« Conception classique intemporelle: corps droit
avec une belle hauteur de jupe et accessoires
épureés.

- Triple fond encapsulé pour une conservation et
une diffusion optimale de la chaleur.

+ Poignée ergonomique rivetée en fonte d'inox,
offrant une bonne prise en main pour une
sécurité optimale.

+ Bord verseur permettant de verser facilement
sans salir le plan de travail.

+ Marquage de capacité rendant superflu
lutilisation d'une mesure gra duée.

« Couvercle en acier inoxydable avec orifices de
ventilation permettant a la vapeur de s‘échapper
et évitant le débordement et les clapotements du
couvercle.
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LA COLLECTION LA PLUS POLYVALENTE

La collection Chef est synonyme de qualité, de confort et de plaisir en
cuisine. Grace a la variété de cette collection, il y en a littéralement pour
tous les golts ! Des casseroles aux traiteurs en passant par les sauteuses,
la multi passoire vapeur et le cuiseur a pates. C'est la collection la plus poly-
valente que BEKA a & offrir.

Chef Pasta Fun

« Congu pour préparer des pates,
légumes ou pommes de terre.

« Insert pratique qui sert aussi de
passoire quand les pates sont cuites.

« Economie d'espace gréce a linsert &
pates qui sadapte dans le faitout.

+ Poignées ergonomiques rivetées en
fonte d'inox, offrant une bonne prise
en main pour une sécurité optimale.

» Bord verseur permettant de verser
facilement sans salir le plan de travail.

Passoire Chef

« Idéal pour rincer des fruits ou
légumes. Ou pour égoutter les
pates et les légumes cuits.

« Sur 3 pieds pour une meilleure
stabilité.

- Poignées en fonte d'inox rivetées,
offrant une bonne prise en main.

Chef Pratique

Pour cuire et égoutter. Deux tailles différentes de
trous pour égoutter (3mm - 6mm). Plus besoin de
passoire ! Pratique, non ?

Couvercle en verre résistant permettant de
controler la progression de la cuisson.

Les anses ergonomiques du couvercle et du corps
vous permettent de lever et égoutter facilement.
Marquage intérieur des capacités: pratique et
lecture facile.



Casserole

Série de 3 casseroles

Série de 4 casseroles

Sauciére
Faitout
G T, .
. .‘q‘-" Traiteur
5 ﬁ:t o B Sauteuse

14 cm
16 cm
18 cm
20 cm

16 cm
18 cm
20 cm

14 cm
16 cm
18 cm
20 cm

20 cm

16 cm
18 cm
20 cm
24 cm
26 cm
28 cm

24 cm
28 cm

28 cm

12L
7L
24L
33L

7L
24L
3.3L

1,2L
1,7L
24L
33L

1,7L
24L
33L
SL
7L
89L

0oL
72N

S5,1L

12066144
12066164
12066184
12066204

12066974

15026184
15026204

12060204

12061164
12061184
12061204
12061244
12061264
12061284

12063244
12063284

12066284
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Sauteuse

Sauteuse revétue

Sauteuse revétue

+ contre-poignée

Poéle a frire revétue

Poéle a frire

Plat a ceuf revétu

Plat a ceuf

24 cm

24 cm

28 cm

20 cm
24 cm
26 cm
28 cm
30 cm

20 cm
24 cm
26 cm
28 cm
30 cm

16 cm
20 cm

16 cm*

* Article en vente jusqua épuisement de stock

3,2L

AL

51L

10!
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12065264

12065254

12065294

12068304
12068344
12068364
12068384
12068404

12068314
12068354
12068374
12068394
12068414

12060064
12060104

12060054



Grillette revétue 26,5 x - 12068284

26,5 cm*
Grillette 26,5 x = 12068294

26,5 cm
\‘_}'fj‘_‘\ Pasta fun 24 cm 7.6L 12060024

£ o Cuiseur a pates
{r E - Chef Pratique 24 cm* 5L 13231244
I' Faitout passoire ’
> Multi passoire vapeur 16/18/20 = 12060164
adaptable sur cm
= 3 diamétres

G"/ Passoire 22 cm B 12060224

@ Couvercle inox 14 cm - 12069140
- - 16 cm 12069160

—_— 18 cm 12069180
20 cm 12069200
24 cm 12069240
28 cm 12069280

* Article en vente jusqu'a épuisement de stock /| \. \



CARACTERISTIOUES

Casseroles, sauciére, faitouts,
traiteur, sauteuses, poéles,
plat a ceuf, grillette, pasta
fun, passoires, couvercles

Sauteuses revétues, poéles
revétues, plats a ceuf revétus,
grillette revétue3

Corps Inox qualité 18/10 Inox qualité 18/10

Finition Extérieur et intérieur brillant Extérieur brillant et intérieur revétu
Epaisseur jupe ca.0,7 mm ca. 0,8 mm

Epaisseur fond ca. 6,2 mm ca. 6,2 mm

Revétement - Expert**

Poignées Fonte d'inox, rivetées Fonte d'inox, rivetées

Lave-vaisselle Oui Lavage a la main recommandé

Four Oui (max. 200°C) Oui (max. 200°C)

Compatibilité cuisson Tous feux y compris induction Tous feux y compris induction
Garantie 25 ans 10 ans




BEKA

Head office BEKA Group
Stationsstraat 127

8780 Oostrozebeke
BELGIUM

Tel: +32 56 67 46 80

Fax: +32 56 66 80 04
info@beka-cookware.com

BEKA France Sarl

2, Rue de Zellenberg
CS 70191

67604 Selestat
FRANCE

Tel: +33 3 88 85 89 01
Fax: +33 3 88 85 80 55
info@beka-france.fr

BEKA Germany
Bahnhofplatz 1, Postfach 1146
69221 Dossenheim
DEUTSCHLAND

Tel: +49 (0) 1577 365 27 64
Fax: +49 (0) 32211226 819 19
info@beka-germany.de

BEKA-COOKWARE.COM
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