


BELVIA.

Belvia est une collection en acier inoxydable de haute qualité, a lapparence
douce et intemporelle gréace a ses courbes arrondies. Accessible pour ceux
qui recherchent la simplicité et la qualité. Facilitez-vous la vie et optez pour
la collection Belvia ! Préparez des plats délicieux avec votre faitout, poéle a
frire, sauteuse ou casseroles BEKA sur n'importe quelle source de chaleur,

y compris linduction.

COLLECTION INTEMPORELLE

« Triple fond encapsulé pour une conservation et une
diffusion optimale de la chaleur.

« Couvercle en verre avec orifice de ventilation permet-
tant a la vapeur de s'échapper et évitant le débordement
et les clapotements.

- Poignées ergonomiques rivetées en fonte dinox,
offrant une bonne prise en main pour une sécurité
optimale.

« Bord verseur permettant de verser facilement sans
salir le plan de travail.

« Marquage de capacité rendant superflu lutilisation
d’'une mesure graduée.
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ELECTRIQUE EERAMIIIUE INDUCTION FOUR LAVE-VAISSELLE

DUALFORCE™*

coating/revétement




Sauciére 12 cm 06L 13516124 2 Poéle a frire 20 cm (2] 13517204

‘.’/‘5 avec 2 becs verseurs g ) = 24 cm Iel 13517244
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; 28 cm I(4]] 13517284

Casserole 14 cm 1LOL 13516144 Poéle a frire revétue 24 cm* (3] 13517254
16 cm 15L 13516164 28 cm 10| 13517294
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‘.‘ - Série de 3 casseroles 16 cm 1,5L 13516974
; Al 18 cm 2,1L
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— Série de 4 casseroles 14 cm 10L 13516984
a4 an» il 16 cm 15L
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Faitout 20 cm 29L 13511204
24 cm 50L 13511244
- Sauteuse 24 cm 3.0L 13515244
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* Article en vente jusqu'a épuisement de stock



CARACTERISTIQUES

Sauciére, casserolles, faitouts,
sauteuse, poéles a frire

Poéles a frire revétues

Corps Inox qualité 18/10 Inox qualité 18/10

Finition Extérieure brillante - intérieure mate  Extérieure brillante - intérieure revétue
Epaisseur jupe ca. 0,6 mm ca. 0,6 mm

Epaisseur fond ca. 41 mm ca. 41 mm

Revétement

Dualforce™*

Poignées

Fonte d'inox, rivetées

Fonte d'inox, rivetées

Lave-vaisselle

Oui

Lavage a la main recommandé

Four Oui (max. 200°C) Oui (max. 200°C)
CO.Inpatlblllte Tous feux y compris induction Tous feux y compris induction
cuisson

Garantie

25 ans

10 ans
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Head office BEKA Group
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Tel: +32 56 67 46 80
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