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FVOLUTION

Tournez-vous vers lavenir ! Apportez la qualité de Maestro chez vous grace au
systeme amovible et compact de Evolution.

Ces poignées amovibles vous offrent de la commodité et un gain de place.
La nouvelle gamme Evolution remplacera la collection Evolution. La gamme offre la
polyvalence d'utiliser différents matériaux dans une seule collection. Les poignées
amovibles permettent un rangement facile et un gain de place dans votre casserolier.
Pour suivre la tendance actuelle des articles revétus, le revétement de la gamme
Evolution est en céramique 100 % sans PFAS.

Qualite, flexibilite et -
compacite

« 100% sans PFAS

+ Revétement en céramique renforcé de titane

+ Poignées facilement amovibles avec notre
systeme breveté Clickfix

« Facile a ranger: gain de place

- Différents matériaux:
tri-ply / acier inoxydable / aluminium
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ELECTRIQUE CERAMIQUE INDUCTION FOUR LAVE-VAISSELLE




Cap Ref.
Poignée amovible en - 101235
fonte d’'inox 18/10
Set 2 poignées - 101236

amovible en
bakélite

[%] Cap Ref.
Corps casserole / faitout 14 cm LIL 101209
Tri-ply
Série de 3 corps 101210
casseroles avec 16 cm 6L
poignée amovible 18 @ 21L
Triply 20 cm 2,7L
Corps sauteuse 24 cm - 101218
revétue 28 cm - 101219
V Ep. corps 4,7 mm
) @
PER /
free
Corps poéle revétue 20 cm (2] 101215
24 cm (3] 101216
Ep. corps 4,7 mm 28 cm (4] 101238
N
&/ ol
Corps poéle 20 cm (2] 101211
24 cm (3] 101212
Ep. corps 0,7 mm 28 cm 10| 101214
Couvercle en verre 14 cm - 101229
16 cm - 101230
18 cm - 101231
20 cm - 101232
24 cm - 101233
28 cm = 101234




CARACTERISTIQUES

Corps sauteuses revétue
et poéles revétues

Corps casseroles
et faitouts

Corps poéles
non-revétues

Corps Aluminium Triply Inox qualité 18/10

Finition Extérieur et intérieur revétus Extérieur brillant - intérieur mat Extérieur brillant - intérieur mat
Epaisseur jupe ca. 4,7 mm ca. 2,5 mm ca. 0,7 mm

l::paisseur fond ca. 5 mm ca. 2,5 mm ca. 5 mm

Revétement Céramique - -

Poignées Amovibles, en fonte d'inox ou Amovibles, en fonte d'inox ou Amovibles, en fonte d'inox ou

avec habillage silicone

avec habillage silicone

avec habillage silicone

Lave-vaisselle

Lavage a la main recommandé

Oui

Oui

Four

Oui, jusqua 200°C

Oui, jusqu'a 200°C

Oui, jusqu'a 200°C

Compatibilité

Tous feux, y compris induction

Tous feux, y compris induction

Tous feux, y compris induction

Garantie

10 ans

25 ans

25 ans
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