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Technical
Description

Matière Manche / Handle material : ……………………………………………………………………………………

Diamètre Mèche / Wick diameter : ………………………………………………………………………………….

Packaging UVC …………………………………………. 44,7 cm
UVC Packaging …………………………………………. 3 cm

………...……………………... 2 cm
………………………………..0,436 kg

..…………………………………………6
Logistique Poids total colisage / Total weight per box ……………………………… 2,64 kg
Measurements Dimensions colisage / Box size … L 48 cm / H 6,3 cm / l (w ) 13 cm

Code douanier / customs code :
 

30 cm
Acier carbone chromé/ Chrome plated carbon steel

Polypropylène / Polypropylene

FISCHER BARGOIN Z.I. du Breuil - CS 70022 - 63300 THIERS Cedex - France - Tel.: +33 (0)4 73 80 29 85

FICHE TECHNIQUE / TECHNICAL DATA SHEET

Fusil Eco - mèche ronde - 30 cm - Noir
Eco Steel Sharpener - round wick - 30 cm - Black

Matière Mèche / Wick material   : ……………………………………………………………………………………
Longueur Mèche / Wick length  : ………………………………………………………………………….

E-mail: contact@fischer-bargoin.com   -   http://www.fischer-bargoin.com

Colisage / qty per box :

82055100

Longueur totale / total length (packaging) : +/-

Poids total / total weight  (packaging) : +/-

Couleur Manche / Handle color  :………………………………………………………………………
12"

Largeur totale / total width  (packaging) : +/-

Noir / Black
Longueur totale produit / Total product length  : ….............................................................. 44,5 cm

Hauteur totale / total height  (packaging) : +/-

Ce fusil Eco à mèche ronde, conçu pour les chefs, est adapté pour aiguiser les couteaux émoussés et conseillé pour une utilisation peu intense du couteau.

Son manche en polypropylène avec garde intégrée assure une bonne prise en main pour mieux sécuriser l'usage du fusil. Le choix de la couleur du manche 
permet de respecter les normes alimentaires internationales en effet celui-ci permet d'identifier les domaines d'utilisation des fusils afin d'éviter tout risque de 
contaminations croisées.

This Eco steel sharpener with round wick, designed for chefs, is suitable for sharpening dull knives and recommended for light knife use.

Its polypropylene handle with integrated guard ensures a good grip for safer use of the steel sharpener. The choice of the handle color allows to respect the 
international food standards. Indeed, it allows to identify the use areas of the steel sharpeners in order to avoid any risk of cross-contamination.

- Mèche ronde - 30 cm
- Taillage standard 
- Garde de sécurité intégrée dans le manche
- Anneau en acier nickelé
- Respect des normes alimentaires internationales HACCP - grâce aux couleurs
- Fabriqué en France

- Round bit - 30 cm
- Standard cutting 
- Safety guard integrated in the handle
- Nickel-plated steel ring
- Compliance with international HACCP food standards - thanks to the colors
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