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APLLON

Papillon a laspect d’'un robuste faitout traditionnel,
mais les apparences sont parfois trompeuses.

Ce faitout contemporain a du caracteére et une fiere
allure. Il est tres léger et pratique, vous lutiliserez
donc pour les préparations les plus diverses !




CUISINE INTELLIGE

Multifonctionnel : convient pour cuire a basse tempé-
rature, pour dorer, pour réchauffer ou pour préparer de
délicieux ragotts.

Ingénieux systeme d’hydratation permanente : votre
plat n'est pas arrosé une fois, mais deux fois plus par
rapport aux faitouts traditionnels.

Facile a utiliser et a nettoyer : griace au revétement en
céramique antiadhésif.

Economie d'énergie : laluminium est un excellent
conducteur de chaleur, une cuisson a feu doux ou a feu
moyen suffit.
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ELECTRIQUE CERAMIQUE INDUCTION FOUR LAVAGE A LA MAIN




PAPILLON

(%] Cap Ref.

.~ { \ Cocotte ronde 24 cm 45L 15031244
28 cm 6,7L 15031284
P I \ Cocotte ovale 3lcm 6L 15031314

CARACTERISTIQUES

Corps Fonte d’aluminium

Finition Extérieure colorée - intérieure revétue
Epaisseur jupe ca. 2 mm - ca. 6 mm (bord)

l::paisseur fond ca. 4 mm

Revétement Ceramica**

Poignées Fonte d’aluminium

Lave-vaisselle Lavage a la main recommandé

Four Oui (max. 200°C)

Compatibilité cuisson Tous feux y compris induction
Garantie Sans
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